
Фуршетное меню
Ивент-пространство «Ферма Бенуа»



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №1 / 4.500 РУБ

Общий выход блюд: 755 г

Мини-булочка «Шу»
с карамельным кремом

35 г

Ванильный пай 70 г

НАПИТКИГОРЯЧЕЕ

Аранчини с сыром 35 г

Спринг-ролл с цыпленком 50 г

Спринг-ролл с овощами 50 г

Креветка «Катаифи» 
с креветочным соусом

40 г

Мини-бургер с сочной котлетой 
из говядины

70 г

Мини-шашлык куриный на шпажке 70 г

ДЕСЕРТ

Брускетта с ростбифом 30 г

Канапе из свежего огурца, 
сливочного сыра и томата черри

30 г

Брускетта с лососем 30 г

Мини-булочка "Шу" с креветкой 50 г

Овощи крутиде 50 г

Фреш-ролл с овощами 40 г

Брускетта с овощами гриль 30 г

Сыр бри с карамельным луком 20 г

Гриссини (3 шт) 20 г

Оливки 15 г

Салат оливье 40 г

ЗАКУСКИ

Минеральная вода 500 мл

Чай 200 мл

Кофе 200 мл

Лимон, сахар, молоко



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №2 / 5.500 РУБ

Общий выход блюд: 840 г

Лимонный пай 75 г

Ягодный пай 75 г

НАПИТКИГОРЯЧЕЕ

Аранчини с говяжьими щечками 35 г

Спринг-ролл с овощами 50 г

Спринг-ролл с креветкой 50 г

Креветка «Катаифи» 
с креветочным соусом

40 г

Мини-бургер с сочной котлетой 
из говядины

70 г

ДЕСЕРТ

Брускетта Вителло Тоннато 30 г

Брускетта с овощами гриль 
и горгонзолой

30 г

Тарталетка с копченой форелью 40 г

Тарталетка с красной икрой 20 г

Тарталетка с шоколадным сыром 
и малиной

30 г

Фреш-ролл с креветкой 40 г

Рулет с форелью и крем-сыром 30 г

Сыр Бри с луковым джемом 30 г

Гриссини (3 шт) 20 г

Оливки 15 г

Тартар с манго и креветкой 50 г

Салат мимоза 110 г

ЗАКУСКИ

Минеральная вода 500 мл

Чай 200 мл

Кофе 200 мл

Лимон, сахар, молоко


