
Фирменные
торты



СЛАДКОЕ
УГОЩЕНИЕ

* цена на торты может меняться, в зависимости
от сложности дизайна, веса и ингредиентов
(глютен/безглютен)

Наши кондитеры исполнят ваши самые необычные 
фантазии о сладком угощении.
Вы можете предложить свой дизайн или рецепт 
желаемого торта. 

можно покрыть
мастикой

можно сделать
двухъярусными



ТРИ
ШОКОЛОДА

СОСТАВ:
- Нежный шоколадный бисквит
- Фундучно-вафельное хрустящее 
пралине 
- Прослойка из шоколадных муссов: 
темного, молочного и белого
- Покрытие: шоколадный ганаш, 
сливки или крем-чиз на выбор

ВЕС:  от 1 500 грамм
СТОИМОСТЬ: 2 500 рублей*

* стоимость указана за 1 килограмм

мечта сладкоежек



ЛИМОННЫЙ
ТОРТ

СОСТАВ:
- Ароматный апельсиновый бисквит 
(можно сделать с ванильным), 
- Прослойка из лимонного мусса
- Сердцевина – прослойка из желе из 
малины
- Стекающая глазурь в качестве 
украшения

ВЕС: от 1 500 грамм
СТОИМОСТЬ: 2 500 рублей

* стоимость указана за 1 килограмм

вкусное украшение детского стола



КОКОСОВЫЙ
ТОРТ

СОСТАВ:
- Нежнейший кокосовый бисквит
- Прослойка из кокосового крема и 
мусса
- Сердцевина -  прослойка из желе 
ананаса
 - Покрытие на выбор: крем-чиз или 
сливки.  

ВЕС: от 1 500 грамм
СТОИМОСТЬ: 2 400 рублей*

* стоимость указана за 1 килограмм

тропическая сладость на вашем празднике



ТОРТ
«СНИКЕРС»

СОСТАВ:
- Классический шоколадный бисквит 
- Щедрый слой ореховой нуги
- Прослойка из крема из вареной 
сгущенки с добавлением арахиса
 

ВЕС: от 1 500 грамм
СТОИМОСТЬ: 2 000 рублей*

* стоимость указана за 1 килограмм

любимое сочетание шоколада и арахиса



КРАСНЫЙ
БАРХАТ
И ЗЕЛЕНЫЙ
БАРХАТ 

СОСТАВ:
- Красный или зеленый воздушный бисквит 
- Контрастная белая прослойка
из крем-чиза

ВЕС: от 1 500 грамм
СТОИМОСТЬ: 2 000 рублей*

* стоимость указана за 1 килограмм

неординарный торт на ваш праздник



ХРУСТАЛЬНАЯ
КАРАМЕЛЬ

СОСТАВ:
- Плотный бисквит с ароматом
топленого молока
- Прослойка из крем-чиза 
- Невероятное украшение из карамели

 

ВЕС: от 1 500 грамм
СТОИМОСТЬ: 2 100 рублей*
* стоимость указана за 1 килограмм

не торт, а произведение искусства!


